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Bourbon Pointu
- znovuzrozend legenda

Ochutnévate-li ty nejlepsi kdvy z Brazilie, Salvadoru ¢ Rwandy, je velmi

pravdépodobné, Ze se jednd o kdvu odriidy Arabica Bourbon. Tato ve svété velmi

rozsitend a mezi milovniky kdvy oblibend odriida se péstuje ve tfech barevnych

mutacich (Cerveny, oranZovy a Zluty bourbon) a ndzev dostala podle mista svého

pavodu, ostrova v Indickém ocednu Bourbon (nyni Réunion).

Pokud si vsak myslite, Ze tento prekrés-

ny sope¢ny ostrov je tim padem kralov-
stvim dobré kavy, budu vas muset zkla-
mat. Kromé nékolika zapéalenych
malych farméi@ o legendarni odrtidé na
ostrové skoro nikdo nic nevi. Pojdme
se tedy vypravit na toto ¢arovné krasné
misto a pokusme se alesponi trosku po-
odkryt rousku tajemstvi a historie této
jedine¢né kavové odridy.

Historie kavé nepiala / Kava se na
ostrové Réunion zacala péstovat v roce
1700. Odradu Bourbon poprvé popsal
v roce 1711 tajemnik Vychodoindické
plavebni spole¢nosti d’'Hardancourt.
Kéva se podle riiznych kronik nejdfive
nazyvala Café du Roy, po revoluci byla
ale podle jednoho z prvnich péstitelt

pfejmenovéna na Café Leroy. Export
byl zahéjen jiz roku 1718. Kéva vétsi-
nou putovala do jemenského piistavu
Mokka a z néj pak dale do Evropy.
Zprvu se nejednalo o nijak zévratné
mnoZstvi, napt. v roce 1724 to bylo
pouhych 1 700 kg. O deset let pozdéji
se viak export zvysil na 448 000 kg a ob-
liba réunionské kavy nadale stoupala.
Béhem pfistich 100 let bylo dosazeno
maxima 2 440 000 kg! V této dobé se
odrtida Bourbon jiZz zacala péstovat na
plantazich v Brazilii a Latinské Ameri-
ce, kde diky az 0 30 % vétsim vynosim
postupné vytlacila svou starsi sestiicku
z Etiopie — kdvovnik Arabica Typica.
Ironif osudu je, Ze zatimco jinde se kave
Bourbon ptevelice dafi, doma na Réunio-
nu zacala produkce dramaticky klesat.

Kavové pole byla vytlac¢ovéna cukrovou
tftinou, ¢ajem, bananovniky, vanilkou

a jinymi komoditami. Péstovani kavy také
pfili§ nepomahaly casté cyklony a poza-
ry. Posledni export tak byl zaznamenan
v roce 1942 a poslednf sklizeni, které Cini-
la pouhych 100 kg, jen o osm let pozdé-
ji. Kéva, ktera se servirovala na dvote
francouzskych kralé a kterou si oblibil

i Honore de Balzac (jestli jde u spotieby
40 3alkd denné jesté mluvit o oblibenosti),
byla ztracena a zapomenuta. ..

Projekt na zachranu a obnovu /
Prvni impulz k znovuobrozeni kdvovni-
ku Bourbon pfisel v roce 1997. Japon-
sky specialista na kdvu Yoshiaki Kawas-
hima z vyznamné japonské kavové
spole¢nosti Ueshima Coffee Company

(UCC Ltd.) si pfti svych cestach po La-
tinské Americe pov$iml zjevnych od-
chylek kdvovniku Bourbon od ptivod-
niho popisu této odriidy. Vzpomnél si
na to pfi navstéveé vychodniho pobiezi
Afriky a udélal si ve svém programu
tydenni pauzu na priizkum kavy na ost-
rové Réunion. Po piijezdu na ostrov
byl zcela roz¢arovéan: Pfi otazce na
mistni kavu ho obyvatelé misto na
plantaZe posilali do supermarketu. ..
Béhem tak kratké navstévy se mu ani
naznakem nepodafilo zjistit cokoliv

o ptvodni odridé tohoto ostrova. Své-
ho zdméru najit vyhynuly kédvovnik se
ale Kawashima nevzdal. Na Réunion se
vydal znovu a stravil zde celé dva roky
patranim po vysnéné rostliné. Vytvofil
si kontakty, nadchl svym napadem ob-
novy ptivodniho kultivaru nékolik mist-
nich a néasledné slavil Gspéch. Spole¢né
se zdej$im veterindfem nalezl na jedné
ze svych mnoha cest po ostrové 27 pii-
vodnich rostlin.

Za pomoci matei'ské spole¢nosti UCC,
Ltd., organizace CIRAD a mnoha dal-
Sich (napt. Agence de Promotion Rura-
le — APR, Fédération Départementale
de Lutte Contre les Organismes Nui-
sibles — FDGDON, Organisme Certifi-
cateur Tropique Réunion Océan Indien
— OCTROI aj.) vytvofil Yoshiaki Ka-
washima projekt na zdchranu a obnovu
pavodniho kdvovniku Bourbon, ktery
obdrzel ptivlastek Pointu. Vysledkem
byla v roce 2006 prvni ,exhumovand"
sklizen, ktera se nasledné cela prodala
(2 200 balické po 100 g) na japonském
trhu, ¢emuz 14. dubna 2007 piedché-
zela tiskova konference a velké oslava.
Jesté tyz rok byl Bourbon Pointu oce-
nén titulem Premium Product. Toto oce-

nénf kazdoro¢né udéluje Specialty Cof-
fee Association of Japan (SCAJ) kavé

vy

nejvyssi kvality a osobitého charakteru.

Vzacna a nedostupna / Kéva Bour-
bon Pointu, jez se vyznacuje atypickym
tvarem zrn, kterd pfipominaji ryZi, je

v soucasné dobé v Evropé stile nedo-
stupnd, nebot celych 100 % produkce
kon¢i v japonskych prazirnach. Ty vzac-
nou kavu prodévaji v malych luxusnich
balenich za neskute¢né vysokou cenu
7 350 jen( za 200 g! To je tfikrat vyssi
cena, nez za jakou se prodava Jamaica
Blue Mountain. BéZny Evropan ma sice
moznost zakoupit tuto kdvu (ovéem

v mnohem nizsf kvalité) tfeba ve Fran-
cii, ale o velky chutovy zazitek zrovna
neptijde. Jedn4 se totiZ ,pouze” o lehce
nadprimérnou kavu s nizkou kyselosti,
sttednim télem a velmi plochym vyra-
zem, pro ktery je i ¢asto dochucovéna
vanilkou (samoziejmé také z Réunionu).
Kavovnik Bourbon Pointu nebo také
botanicky Coffea arabica cv. Laurina, Café
Leroy ¢i Arabica Mauritiana et Leroy je
pyramidovitého tvaru, obvykle 2 m vy-
soky a odolny vici velkému suchu. Dé-
va bobule §pic¢atého tvaru, v nichZ jsou
zrnka podobna spise ryzi. Za povsim-
nutf stoji i jeho mald velikost, malé Iis-
tecky a tenké boénf vétvicky. Tento
nanismus (trpasli¢i vzriist) se spi§ nez
malym mnozstvim kolének vyznacuje
jejich slabym prodlouzenim.

Kéva Bourbon Pointu je vyjime¢né
svym nizkym obsahem kofeinu 0,4-0,8
% (pro srovnani Robusta 3-3,5 %,
Arabica Typica 1,2-1,9 %) a velmi
jemnou chuti s lahodnou slabou kyse-
losti, nizkou hoikosti, plnym télem

a okouzlujicim ovocnym dozvukem
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pomeran&, mandarinek a nékdy
dokonce i li¢i.

Uspéch stiida zklamani / Pti mé ne-
dévné navstéve ostrova jsem dopadl
podobné jako Japonec Kawashima v roce
1997: Mistn{ o kavé Bourbon nevédéli
zhola nic a jedina kévova plantaz, kterou
znali, byla velmi mal4 tradi¢ni farma
Chamarel na vedlej$im ostrové Mauritius.
Moznost, Ze by Réunion patfil mezi mis-
ta produkujici kavu, je ani nenapadla.

Na druhou stranu jsou rostliny kavovnika
na zdejsich zahradkach velmi hojné

a Gzasnd viné jejich kvétd viudypiitom-
na. Kévu Bourbon Pointu jsem nakonec
ochutnal pouze v oné levnéjsi varianté

s piidavkem vanilky. To v$ak na celko-
vém dojmu z pifjemné stradvené a velmi
poucné cesty nemohlo nic ubrat.

Jaroslav Hrstka / foto: archiv autora

Réunion

Francouzsky zamorsky kraj a zamofsky departement
Hlavni mésto: Saint-Denis

Rozloha: 2 512 km?

Nejvyssi bod: Piton des Neiges (3 069 m n. m.)
Pocet obyvatel: 803 000

Hustota zalidnéni: 287 obyv./km?

Ndabozenstvi: fimskokatolické

Nadiazeny celek: Francie
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Jaroslav Hrstka (30) je jiz pres
dva roky hlavnim prazicem kavy
ve spolecnosti La Bohéme Café.
Kazdy meésic uprazi i nékolik tun
vybérové kavy a ochutnd desitky
novych vzorkd. Jeho hlavni ndpl-
ni prace je vybér a ndkup zelené kdvy, organizace kavovych
degustaci, at jiz firemnich ¢i vefejnych, a v neposledni fadé
samotné prazeni kavy pro klienty v Ceské republice, Rusku,
Francii, Néemecku, Slovensku a Bulharsku.




